Wait s pleganter dan aan uw kookpot te genieien van een

aperitief en een hapje.
Boeleken
- 6 cbchampagne Alle ingrediénten mengen ex serverevv v eevv

- 1 chpassievruchlensap | longdrink over ijsblokjes:
- 2 b ananas-siroop Garnevenw met ananaskers, rode bessen env
- 6 cl Bieken-bier kriekjes:

Mosselbeignets met remouwladesaws

Voor de mogselery

- 1 kg mogselen

- 1/2 groene selder

- 1 galot

-1 up

- bouquet gournis

- peper vawv de wmolen
- 20 gr boter

- 500 g bloew
- 13 gw zoul
~1 €7 :zrrfE {r .

~1ev

- 3 dl Bieken

- 6 dlwater

~ 4 etwillen

Alle ingredienten goed opkloppen

Remowlodesous:
- 2 d mayonaise

- 2 eetl: wmosterd ( de Kiroon)

- 10 g gehakte kervel

- 1/2 boge peterselie gehokt

- 15 gr augwrken fijngesneden
- kapperties

; Wyb‘\/l//y“ V”Ef e (?Icpf

Alles goed mengen

Bereiding:

Mosselen 2 Tot 3 x wassen en geemos verwijderen. Alle groenten versnijden infijne
stukjes. Inv marmite op hoog vuur de groentew laten witzweten in de boter. Vul de
marmile voor 2/3 mel mosselen; kruiden mel peper en kook ze tot ze obengaan
Mosselen laten uitlekken, uwit de schelp halen ew laten afkoelen. Door het
frituwrdeeg halew en bakken in de fritewse. |

Serveren met de remouladesnins.



